Universan

DOCUMENTACION A APORTAR
PARA LA ELABORACION E IMPLANTACION DEL PLAN GENERAL DE HIGIENE P.G.H.

DATOS DE EMPRESA:
[J LOGO EMPRESA (ARCHIVO .JPG O .PNG)
[J NOMBRE COMERCIAL DEL ESTABLECIMIENTO
[J DIRECCION DEL ESTABLECIMIENTO

DATOS FISCALES
[J TITULAR
[J DIRECCION
[J CIF/NIF
[(J TELEFONO
[0 EMAIL
[J PDF DE LA LICENCIA DE APERTURA
[J PDF PLANO DEL LOCAL (PROYECTO APERTURA DE LOCAL)
[J PDF REGISTRO SANITARIO O LA SOLICITUD DE ESTE
[J PDF ULTIMO RECIBO DE AGUA

[(J PRODUCTOS EMPLEADOS EN LIMPIEZAY DESINFECCION DE USO
PROFESIONAL (MARCAY FICHAS DE DATOS DE SEGURIDAD)

[(J CERTIFICADO CONTROL DE PLAGAS , PLANOS DE COLOCACION Y
PRODUCTOS EMPLEADOS (SI NO ES UNIVERSAN)

PARA EL PLAN DE FORMACION ALIMENTARIA

[(J NUMERO DE TRABAJADORES EN LA EMPRESA
RELACION DE ESTOS INDICANDO:

[J NOMBRE

(] DNINIF

[(J NUMERO DE TELEFONO

[0 EMAIL

[J PUESTO DESEMPENADO / FUNCIONES

[J PDF DE SUS CERTIFICADOS DE FORMACION ALIMENTARIA

e Los trabajadores que no posean certificado manipulador de alimentos, pueden
obtenerlo matriculandose en nuestro campus de formacion:

e ira MATRICULA alumnos

PARA MENU DE ALERGENOS
[J RELACION DE INGREDIENTES DE CADA PLATO EN LA CARTA

PARA EL MENU Y CARTAS (QR-MESAS)
PDF CON EL DISENO DE LAS CARTAS , MENUS Y OFERTAS QUE SE MOSTRARAN AL
LEER EL CODIGO QR

REMITIR DOCUMENTACION VIiA EMAIL A gerencia@universan.es



https://forms.gle/sPcPjyxhLE5EYSeW6
mailto:gerencia@universan.es

